
TAPAS à partager Pour accompagner vos cocktails et apéritifs,  
3 délicieux assortiments à déguster entre amis.

TAPAS JARDIN
Bâtonnets de carottes  
et de concombres, radis,  
tomates cerises, dés de 
bleu d’auvergne et pot  
de tzatziki.

4.50 e TAPAS À TARTINER
Tarama, tzatziki, 
guacamole, tapenade 
d’olives noires  
et tranchettes de pain  
de campagne.

5.00 e TAPAS TEX MEX
Potatoes, onions rings, 
beignets de légumes, 
wings et pot de sauce 
barbecue.

6.00 e

COCKTAILS de saison

WHISKIES

BACARDI CUBA LIBRE
Rhum Bacardi, jus de citron et Coca-Cola.

5.00 e

SANGRIA
Vin rouge, porto, triple sec, cognac, oranges, citrons, 
cannelle et fruits de saison.

4.00 e

PLANTEUR
Rhums brun et blanc, jus d’ananas, d’orange  
et de pamplemousse, sirop de cannelle Monin.

5.00 e

WILLIAM LAWSON - Verre 4 cl 5.00 e

GLENFIDDICH, JACK DANIEL’S - Verre 4 cl 6.50 e

APERO MOJITO
TOUS LES JOURS

PROLONGATION TOUT L’ETE - De 19h jusqu’à 22h

2 Mojitosavec ou sans alcool

+ 1 Assiett
e 

de Tapas
au choix

10E







PIZZAS

BURGERS  Accompagnement au choix.

MARGARITA
Sauce tomate, filets de poulet, poivrons, mozzarella.

9.50 e

REGINA
Sauce tomate, jambon, champignons, mozzarella.

10.00 e

4 SAISONS
Sauce tomate, artichauts, poivrons, olives noires, mozzarella.

9.50 e

BOLOGNAISE
Sauce tomate, bœuf haché, œuf, mozzarella.

10.50 e

4 FROMAGES
Sauce tomate, chèvre, bleu d’auvergne, mozzarella, emmental.

11.00 e

Supplément ingrédient + 1.00 e

CLASSIC
Le burger façon Lodge : haché de bœuf, 
oignons, tomates, salade, cheddar, cornichons.

10.50 e

BLUE CHEESE
Haché de bœuf, sauce au bleu, oignons, tomates, 
salade, cheddar, cornichons.

11.50 e

BACON
Haché de bœuf, tranche de bacon grillé, oignons, 
tomates, salade, cheddar, cornichons.

11.50 e

TEX MEX
Haché de bœuf, sauce barbecue, oignons, 
tomates, salade, cheddar, cornichons.

11.50 e

NOUVEAU

NOUVEAU

NOUVEAU

NOUVEAU

NOUVEAU



VIANDES  Accompagnement & Sauce au choix.

POISSONS  Accompagnement au choix.

LEGUMES & ACCOMPAGNEMENTS Servis à volonté  
avec votre grillade.

PIECE DU BOUCHER - 180 gr - Bœuf origine U.E.
Un morceau tendre pour amateur.

10.50 e

CŒUR DE RUMSTECK - 220 gr - Bœuf origine U.E.
Tendre et savoureuse, cette pièce sans gras est recommandée pour les amateurs  
de viande saignante ou bleue.

14.50 e

BŒUF COWBOY - 150 gr - Bœuf origine U.E.
Savoureux steak haché avec sa tranche de bacon et son œuf à cheval.

10.50 e

TARTARE DE BŒUF - 180 gr - Bœuf origine France
Viande crue accompagnée de ses condiments à accommoder selon vos envies.

12.00 e

FILET DE POULET A LA PROVENÇALE
Filet de poulet, poivrons, tomates, basilic et oignons rouges.

9.50 e

JAMBON GRILLE
Une nouveauté de notre carte.

9.50 e

POISSON DU JOUR
Selon arrivage.

11.00 e

FRITES - Croustillantes et dorées

SALADE

HARICOTS VERTS AU BEURRE PERSILLE

SAUCES

BEARNAISE, POIVRE, BLEU D’AUVERGNE
Servies sur demande et sans supplément de prix.

POTATOES

RATATOUILLE DE LEGUMES DU SOLEIL

RIZ BASMATI

Les poids sont indiqués avant cuisson et peuvent varier de + ou - 10 %.

ASSIETTE DE LEGUMES - Servie seule 2.50 e



FORMULES MIDI

FORMULE DUO - ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT 11.90 e
Entrée : croustillant de chèvre chaud à la provençale ou tartare nordique.

Plat : plat du jour, jambon grillé, pièce du boucher ou filet de poulet à la provençale.

Dessert : tous nos desserts au choix (sauf café gourmand) ou glace 3 boules.

FORMULE TRIO - ENTREE + PLAT + DESSERT 14.90 e
Entrée + Plat + Dessert : même choix de produits que la formule DUO.

FORMULE ENFANTS MIDI & SOIR Jusqu’à 12 ans - PLAT + DESSERT + BOISSON 4.90 e
Plat : steak haché ou nuggets + frites. Dessert : glace 1 boule.

Boisson : 1 verre de Coca-Cola ou de jus d’orange.

PLAT DU JOUR + EAU MINERALE PLATE ou GAZEUSE - Bouteille 50 cl 9.50 e

BOISSONS CHAUDES

CAFE EXPRESSO + 0.50 e à partir de 19 h. 1.40 e
DECA OU NOISETTE 1.40 e
CAFE CREME ou DOUBLE EXPRESSO 2.50 e
CHOCOLAT AU LAIT 2.50 e
INFUSION Parfums au choix : tilleul ou verveine 2.50 e
THE Parfums au choix : caramel, earl grey, ceylan, fruits rouges, vert à la menthe. 2.50 e

EAUX MINERALES Tarifs de restauration uniquement.  
Eaux servies avec un repas.

Btle 50 cl Btle 1 L

VITTEL 1.50 e 2.00 e
SAN PELLEGRINO 1.50 e 2.00 e

PETITS PRIX

PETITS PRIX



DESSERTS & FROMAGES

GLACES & SORBETS

COUPE DE FROMAGE BLANC ET SON COULIS DE FRUITS
Parfums au choix : fraise, framboise, mangue, passion.

4.00 e

COUPE DE FROMAGE BLANC NATURE AU SUCRE 3.00 e

CAFE GOURMAND - Déclinaison possible avec thé ou infusion
Accompagné de ses 3 mini-desserts.

5.00 e

CRUMBLE AUX POMMES ET SA GLACE CARAMEL BEURRE SALE 4.50 e

RONDE DES CREPES
Petites crêpes : sucre, coulis de fraise, chantilly et chocolat.

5.00 e

ILE FLOTTANTE
Généreuse, goûteuse, avec sa crème anglaise, elle devient fabuleuse.

4.50 e

FONDANT AU CŒUR CHOCOLAT ET SORBET
Cuit “minute”, fondant à cœur et rehaussé d’une boule de sorbet framboise.

5.00 e

TIRAMISU
Dans la plus pure tradition italienne.

4.50 e

SALADE DE FRUITS
Salade de fruits de saison... Très agréable, très frais !

4.50 e

CREME BRULEE
Un grand classique des desserts.

4.50 e

1, 2, 3 BOULES
Parfums au choix : ananas, café, caramel beurre salé, chocolat noir, citron 
vert, fraise, framboise, menthe et pépites de chocolat, noix de coco, 
passion, pistache, vanille. Supplément chantilly + 1.00 e

2.50 e 3.50 e 4.50 e

COUPES GLACEES

CAFE LIEGEOIS
Glaces café, vanille, sauce moka et chantilly.

5.50 e

CHOCOLAT LIEGEOIS
Glaces chocolat noir, vanille, sauce chocolat et chantilly.

5.50 e

BANANARAMA
Glaces chocolat noir, vanille, coco,  purée de banane, Nutella et chantilly.

6.50 e

DAME BLANCHE
Glace vanille, sauce chocolat et chantilly.

5.50 e

MER ROUGE
Glace fraise, sorbet framboise, fruits rouges et chantilly.

6.50 e

COPACABANA
Sorbets ananas, passion et coco, purée de mangue et chantilly.

6.50 e

NUTELLISIMA
Nutella, glaces caramel et vanille et chantilly.

6.50 e



VINS ROUGES

VINS ROSES

VINS BLANCS

Le BORDELAIS Verre 12 cl Pot 46 cl Btle 75 cl

LUSSAC SAINT-EMILION Domaine Giraudon - AOC
Arômes de fruits confiturés et tanins fondus.

3.50 e 12.00 e 18.00 e

MEDOC Château le Monge - AOC
Son équilibre et sa rondeur procurent un plaisir immédiat.

3.50 e 12.00 e 18.00 e

Le VAL DE LOIRE

SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL Clos des Quarterons - AOC
Souple et léger, au nez floral et de framboise.

3.50 e 12.00 e 18.00 e

CHINON Domaine Gouron - AOC
Equilibré, plein de fruits, ce vin est très agréable légèrement frais.

3.50 e 12.00 e 18.00 e

Le RHONE

COTES DU RHONE Les Fouquières - AOC
Nez de garrigue. Belle rondeur en bouche.

3.50 e 12.00 e 18.00 e

Le CHILI

EL GRANO Carménère - Chili
Une curiosité andine riche en arômes, un vin surprenant et dépaysant.

3.50 e 12.00 e 18.00 e

CHINON Domaine Gouron - AOC
Un vin délicat et aromatique qui s’accordera avec tapas et grillades.

3.50 e 12.00 e 18.00 e

COTES DE PROVENCE - AOC
Un style vineux, charnu et agréable qui ensoleille la table.

3.50 e 12.00 e 18.00 e

COTEAUX DU GIENNOIS Domaine de Villargeau - AOC
Minéral et aromatique. Vignoble situé sur les coteaux de la Loire.

3.50 e 12.00 e 18.00 e

CHEVERNY Domaine Bélier - AOC
Un sauvignon frais, vin plaisir, à déguster en toute simplicité.

3.50 e 12.00 e 18.00 e

NOTRE SELECTION - PRIX MALIN

ROUGE, BLANC, ROSE - Vins de table - DPCE
Notre sélection de saison, vins légers et frais à découvrir...  

Verre 12 cl Pichet 25 cl Pot 46 cl

2.00 e 3.50 e 6.00 e




